T'Cup

It's always T Time

Lunch

Chicken pot pie 21.00€

Un classique de la comfort food britannique.
Poulet mijoté dans une sauce crémeuse aux petits légumes

recouvert d’une pate croustillante.
Guinness Beefstew 24.00 €
The plat des Pubs Anglo-Saxons. Celui-ci est inspiré de

notre dernier voyage a Dublin.

Boeuf mijoté au four a la Guinness, petits Iégumes
et accompagné de purée crémeuse
Salmon winter salad 23.00 €
Darne de saumon accompagnée d’une salade tieéde de lentilles,
quinoa et épinards.
‘Winter Burger 21.00€

Un classique des pubs! Steak de beeuf, salade, oignons confits, cheddar,
bacon de veau, ketchup au raifort, accompagné de pommes de terres

Afternoon Tea 29¢

Servi entre 151 et 19h

Thé au choix
(+ 2€ pour toute autre boisson chaude et 3¢ pour un
viennois en remplacement du thé)

2 Scones, Confitures, créme d'Isigny
6 Finger sandwichs
- Saumon mariné maison, fromage frais d Laneth

- Concombre , beurre,et menthe
- (Eufs, mayonnaise, cornichons, échalotes

Gdteau d choisir dans les gdteaux d 6e.
Un supplément sera demande pour tout autre
gateau, selon disponibilité

sautées et de salade

Chickpeas curry 20.00€

Depuis des années, le curry est I'un des plats les plus consommés au
Royaume-Uni. Dans notre version vegan retrouvez pois-chiches, épinards,

butternut dans une sauce curry coco crémeuse.

Goat cheese salad 20.00 €

Plat inspiré de notre restaurant préféré a Doolin en Irlande.
Fromage de chévre réti au miel, creme de balsamique,

Poires pochées, betteraves et oignons rouges rétis, salade et noix

Artichoke coronation quiche 18.00 €

Une quiche inspirée du plat officiel du couronnement du Roi Charles Il

Epinards, artichauts, feves, cheddar, estragon, accompagnée de salade.
Grilled cheese 18.00 €

Un grand classique utilisant des tranches de tourte au levain, du cheddar,

accompagné de salade

Consommation obligatoire toutes les heures / Pas d’ovdinateurs les week-ends

T'Brunch 34 €
2 scones, beurre et confitures
1 Boisson chaude (sur sélection hors **)
1 Boisson froide
(Orange pressée, citronnade, jus de pomme
ou fraise, the glacé maison)

Au choix:
Pour les petites faims, uniquement Cassiette d 18 €
JFull English Breakfast

Saucisse de volaille et bacon de veau, ceuf au plat,

pommes de terrve sautées, beans, champignons,
tomate, toasts

Salmon English muffins
English muffins, saumon mariné maison,
2 ceufs Bénédicte, salade
Assiette d température ambiante

(Bacon de veau d la place du saumon +2€)

Mushroom Boxty
Pancakes de pommes de terrve et
champignons d la créme
(saumon mariné +3.5€)

Dessert

- Sticky toffee pudding, The British dessert

- Mousse au chocolat et croustillant de crépe
- Roule au citron
Stnon expresso, allonge ou the

Mimosa 8¢

mais auquel on a fait traverser la Manche en y ajoutant un confit d’oignons.

Menu T'Kid 13 €
(- de 10 ans)

Omelette au fromage ou

Fnglish muffin cheeseburger, ketchup avec
pommes de terrve sautées
Jus de fruits pomme ofraise



T'Cup

It's always T Time

HORAIRES
Du mardi au dimanche

de 10h d 19h

HORAIRES DF CUISINE

Du mardi au vendredi
de 10h d 14h40

Samedi et dimanche
de 10h d 16h30

PFETIT DEJFUNER

Du mardi au vendredi
de 10h d 11040

Une carte est disponible d
Lintérieur

THES 6.50€
Sélection de 29 thés by Palais des Thés d

decouvrir d ['intérieur

CATFES OU CHOCOLATS
Cafés (café Massaya BIO)
Expresso/ décafeiné 3,00€
Double Expresso 5,00€
Latte 5,50€
Cappuccino 6,00€
Chocolats
Chocolat chaud 7,00€
Chocolat viennois ** 8,00€
Lait chaud 5,00€
Lattés de saison (viennois +1€) quantité journaliére limitée 7,00€

Chai Latte (lait, chai, épices chai)**

Pumpkin spice & speculoos latte (lait, cafe, pumpkin spice & creme de
speculoos)**

Peanut butter latte (lait, cafe, beurrve de cacafiuétes, vanille, sirop derable)**
Sticky toffee pudding latte (lait, cafe, sirop maison datte et caramel beurre
sale)**

0.50€
0.50€

Supplement petit pot de (ait
Supplément (ait avoine

PATISSFRIFES

La sélection du jour est disponible d
Lintérieur,vous pouvez y retrouvez

les scones, le brownie, le cheese cake,
le carrvot cake et dautres douceurs

Boissons fraiches

Thés glacés Maison:

The noir purée de fruit framboise

Thé vert gingembre, citron, menthe
Rooibos passion épicé, purée de mangue

Sodas**
Coca Cola/ zéro 33c/”

Jus 25¢l
Pommes ou fraise
Orange pressée

Citronnade maison (Citron, menthe, miel et fleur doranger)

Eaux
Evian**
San Pellegrino**

BIERES
Brewdog IPA 33cl : Ale blonde amére

VINS

Yins rouges
Coteaux Bourguignons AOC

Frais et croquant Maison Trenel

Cotes du Roussillon Villages AOC
Gourmand et avec du corps
Domaine de Brla-Haut

Vin blanc
Beayjolais blanc AOC Chardonay -
Frais et exotique Maison Trenel

Yin rosé
Cotes de Provence AOP Frais et expressif
Chateau de Ferrages - Roumery

CHAMPAGNE Trichet
Authentique Brut

Consommation obligatoire toutes les heures / Pas d ovdinateurs les week-ends
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